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APPELLATION
MILLESIME
CEPAGES

TYPE DE VIN
TERROIR

MODE DE CULTURE

VINIFICATION

DEGUSTATION

VIEILLISSEMENT

ACCORDS VIN & METS

CONSEILS
ALCOOL ET SUCRE

CONDITIONNEMENT

IGP Pays d'Oc

Millésime en cours selon la commercialisation
100 % Marselan

Rouge corsé

Coteaux de Grés

Agriculture biologique

Vendanges manuelles, égrappage, réduction
des sulfites, macération longue, élevage sur
lies fines

Notes de fruits noirs et de cassis typigues du
céepage, charpenté, gras et ample, tanins

structurés et mars en fin de bouche

234 ans

MENDANGE: 2018 MANUI

Cotes d'agneau au grill, gigot d'agneau,
pigeonneau, filet mignon, gibier et pruneaux, S

cuisine épicee DOMAINE
Servir a 18°C

14.0 2 14,5% /vol vin sec

Carton : 6 a plat

Bouteille : bourguignonne brune lourde
Bouchage : Select Green de Nomacorc,
capsule complexe

vigneron
independant
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Marselan BIO
PAYS D'OC 9999
INDICATION GEGGRAPHIQUE PRO

T service: 14716'C
Carde : 6 ans

Ceépage : Marselon
Vendanges manuelles

Petit Domaine de 15 ha, aux pieds de la Montagne Noire.

“ Je suis un rebelle & la robe profonde et aux
accents dépices, je vous éfonnerai en bouche
par une explosion aromatique et de légers tanins

qui prolongeront vote .
plaisit.. Apprivoisez-m - Pasbasa L Picnee
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